Publicerat 6 maj 2005 10:50

Restaurang Prinsen
City
Klassiskt svenskt

Master Samuelsgatan 4 | Tel: 08-611 13 31

Man-fre 11:30-23:30 | L6r 13:00-23:30 | S6n 17:00-22:30

FORRATT: 115-189kr VARMRATT: 175-298kr EFTERRATT: 45-139kr
www.restaurangprinsen.se

Dinera kungligt pa Prinsen

Prinsen ar den enda restaurangen i stan med ett eget poesipris. Det sdger en hel del om det
kulturella arvet som sitter i de mer an hundraariga vaggarna. Langs samma vaggar hanger
malningar och grafiska blad av bade kdnda och ok&nda konstnarer, och det ryktas att en del av
malningarna anvants som betalningsmedel av mindre bemedlade konstnarer.

Oavsett alla rykten sa star det snabbt klart: &r man ute efter klassisk svensk finmat, med ett
utsodkt sortiment av viner och en trevlig och kunnig personal sa ar Prinsen ett sjalvklart val. En
klassisk grundmeny kompletteras ocksa av arstidsanpassade ratter.

Och den kulturella prageln sitter &ven i menyn. Forratten konstnarstoast ar en langsmal
skapelse som grundar sig pa en kavring och bygger uppat med hjalp av gravrokt lax, dillspetsade
appelbitar, 16jrom och rakor. Det ar inte sa upphetsande men smaken av skargarden blir inte sa
mycket starkare an s& har.

En rejal langust pa en badd av varm getost med en pikant tomatréra med sting fran rostad chili
och s6tma fran honung ar en annan lyckad forratt. Och ett tydligt kvitto pa att kdket balanserar
smaker pa ett professionellt satt.

Oxfilén i Biff Rydberg &r en lektion i att man aldrig ska kompromissa med ravarorna. Den ar helt
enkelt utsokt. Daremot ar de tarnade potatisarna ratt ointressanta som tillbehér, och annu
allvarligare; nagot branda. Smakupplevelsen kantrar alltsa men raddas ater upp pa ratt kol av en
enastdende senapsmousse.

Innerfiléerna av dilamm &r ocksa en uppvisning i Prinsens kansla for bra ravaror. Men det stora
utropstecknet ar den fankalspuré som serveras till och som bade lyckas sta pa egen hand och
lyfta lammet till nya hojder.

Priserna ar lite i 6verkant till vad som erbjuds pa tallriken och man bér vara en ratt framgangsrik
kulturarbetare for att kunna ha Prinsen som stamstalle. Men vi betalar forstas for miljon ocksa.

Vinlistan ar en mindre roman med langa forklaringar till varje vinsort. Och vill man lyxa till det
ordentligt sa ar den riktiga dyrgripen det merlotbaserade Grand Cru-vinet Chateau Pétrus,
Pomerol med en prislapp pa 19000 riksdaler.



PROFIL: Klassisk svensk mat i klassisk svensk miljo

SPECIALITET : Deras koéttbullar &r omtalade - med ratta.

VINLISTAN: Enorm och petnoga utvald. Priser fran 288 upp till 19 000 kronor.
OLLISTAN: Trakigt nog réatt tunn. Ett par sorter pa fat och fyra-fem sorter pa flaska.
PASSAR FOR: Andaktsfulla séllskap.

PUBLIK: Manga kavajer och drakter

LJUD: Latt sorl.

SERVICE: Kunnig, trevlig och valdigt tillmoétesgaende.

TOALETTEN: Gronkaklad och flackfri.

BARNVANLIGT: Jada, barnstolar finns och Prinsens kottbullar maste vara en hojdare aven for
sma smaklokar.

BOKA BORD: Inte helt nddvandigt.
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